Gulasch - Topf

Zutaten fur 4 Personen:

- 1 kg Rindergulasch

- 1 rote Paprika gewdrfelt

- 2 mittlere Zwiebeln gewirfelt

- 1 grofle Handvoll Suppengrin

- 2509 braune Champignons geviertelt
- 4 Kartoffeln in mittelgroBen Wurfeln
- 2 Glaser Rinderfond a 380 ml

- 2 Knoblauchzehen gepresst

- 25¢g Magic Dust Rub

- 2 EL Rinder Suppen Paste

- 1 Dose gestuckelte Tomaten

- 100g Tomatenmark

- 1 Becher saure Sahne

- etwas Butterschmalz zum Anbraten

Zubereitung:
Das Fleisch in kleine Wirfel schneiden und portionsweise in
Butterschmalz scharf anbraten. Die Zwiebelwurfel und Paprikawurfel

ebenfalls hinzugeben und anbraten.

Champignons, Knoblauch, Magic Dust Rub und Tomatenmark kurz mit
anbraten, anschlieBend mit dem Rinderfond abloschen.

Die gehackten Tomaten, das Suppengriun und die Rinder Suppen Paste
unterheben. Das Ganze gut miteinander vermengen und zugedeckt bei
mittlerer Hitze ca. 35 min. lang schmoren.

Nun die Kartoffeln unterheben und weitere 25 min. schmoren.

Mit der sauren Sahne servieren.
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